GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU

Gastronomi ve Mutfak Sanatlari programinin amaci konaklama ve
yiyecek-icecek isletmeleri icin nitelikli yoénetici sefler (ascilar)
yetistirmektedir. Bu amac dogrultusunda &grenciler, biri ingilizce
olmak Uzere iki yabanci dil, bilgi teknolojileri, turizm sektort ve turizm
isletmeleri, isletmecilik ve yoneticilik, Turk mutfagi,
uluslararasi mutfaklar, beslenme ilkeleri, gida bilimi ve teknolojisi,
yiyecek-icecek Uretimi ile ilgili bilgi ve becerilerle donatiimaktadir,
yetistirdigi nitelikli bireylerin sektér tarafindan éncelikli olarak tercih
edildigi ve gerceklestirdidi bilimsel faaliyetler ile ulusal ve uluslararasi
alanda adini duyurabilen, alaninda daima 6ncu,
uluslararasi tim paydaslarla ve Universitelerle isbirligi icerisinde bir
egitim o6gretim kurumu olmayi ayrica, Konaklama isletmelerinin
yiyecek icecek departmanlarinda, catering isletmelerinde, restoran
ve diger yiyecek icecek isletmelerinde is-goren (sef) yetistirmeyi,
konaklama isletmelerinin yiyecek icecek departmanlarinda, catering
isletmelerinde, restoran ve diger yiyecek icecek isletmelerinde orta
ve Ust kademe yodnetici (sef) yetistirmeyi, yiyecek icecek sektdrinde
kendi isletmelerini kurabilecek nitelikte girisimci adaylari yetistirmenin
yaninda Milli Egitim Bakanlgi'na bagli olarak yiyecek icecek alaniyla
ilgili usta égretici/egitmen yetistirmeyi hedeflemektedir.
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Béliimiin is Olanaklari:
Yemek ve kultlr arasindaki iliskiyi, zengin veya hassas ve istah agici

yiyecekleri hazirlama ve sunma sanati, belirli bolgelerin pisirme stilleri ve
iyi yeme biliminin incelenmesidir. Gastronomide ¢ok bilgili olan kisiye
gastronom denir, gastronomist ise gastronomi galismasinda teori ve
pratigi birlestiren kisidir. Lisans egitimini tamamlamis kisiler tercihlerine
gore otellerde, restoranlarda, turistik gemilerde, gastronomi ile ilgilenen
medya kuruluslarinda ve devlet kurumlarinda galisabilirler.

Yiiksekokulumuzun Sahip Oldugu imkanlar:

Yuksekokulumuzda ders calismak isteyen 6grenciler icin kitlphanenin
yani sira  siniflarda akilli tahtalar ile teknoloji destekli egitim

yapilabilmektedir. Ayrica, birimimize ait uygulama derslerinin
yapilabilmesi amaciyla biri bélimde digeri Omer Halis Demir Spor
Kompleksi icerisinde bulunan ARU Mutfak Atdlyesi ve Gastronomi ve
bulunmaktadir. ARU Mutfak

Atélyesi'nde her hafta uygulama dersleri kapsaminda 6zel mendler

Mutfak Sanatlar Uygulama Atolyesi

cikartilmaktadir.

Calisma ve Etkinlikler:

Universitemiz ve Batum Shota Rustaveli Devlet Universitesi is birligiyle
Ardahan ve Glrcl mutfaklarinin ortak 6zelliklerini belirlemek, kiltlrler

arasi etkilesim ve yakinhgl ortaya cikarmak amaciyla |. Gastronomi

Calistayi dlizenlendi.

Universitemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlari BSlimd, Van Blyiksehir
Belediyesi tarafindan kentin yéresel lezzetlerinin tanitildigi 1. Van

Gastronomi Festivalinde yaptiklari yemek sovlariyla hiinerlerini sergiledi.
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